Chevaux d’excellence
Animation et détente...
 17  km

Partez à la découverte de l’animal emblématique de l’Orne : le Cheval. Commencez ce périple par le Haras National du Pin « Versailles du Cheval » et le pôle International de sports équestres qui accueille de grandes compétitions et qui vous accueillera pour votre déjeuner puis poursuivez votre balade à la Ferme Chevalait où avec l’aide d’une passionnée de chevaux de trait vous y découvrirez le lait de jument.
10 h 30 • Visite guidée du Haras national du Pin 
Véritable temple du cheval, l’un des plus célèbres haras nationaux, le Haras du Pin vous ouvre les portes de ses écuries et manèges pour parcourir l’histoire de plus de deux siècles d’élevage du cheval en France. Édiﬁés au début du XVIIIe  siècle, les bâtiments, où se mêlent pierre et brique, vous séduiront par leur élégance. Poursuivez votre visite par le site du complexe sportif - unique lieu de compétition de chevaux 
12 h 30 • Déjeuner au restaurant sur le site du Pôle International de sports équestres
Menu 2026                 
Kir normand

OU vin blanc

OU kir Ornais

Allumette de parmesan

*****

Velouté / Gaspacho de fèves, croûtons croustillants et chantilly curry

OU Verrine de crevettes roses et pomelos, crème de patate douce.

OU Oeuf cocotte façon meurette, lardons, champignons et sauce Marchand de vin

*****

Suprême de volaille façon Vallée d’Auge gratin dauphinois et salade d’herbes

OU Pavé de julienne poêlé à l’huile d’olive, écrasé de pommes de terre et

carottes, beurre au citron et câpres.

OU Filet mignon de porc farci au chorizo, polenta et jus court aux olives.

*****

Camembert et sa sucrine vinaigre échalotte

*****

Panna cotta à la vanille, compotée de fruits rouges et éclats de meringues.

OU Clafoutis aux fruits de saison, coulis de caramel crème mascarpone au rhum.

OU Crème caramel à l’orange, tuile dentelle.

1 bouteille de vin pour 4 personnes - Café

15 h 00 • Visite guidée de la Ferme CHEVALAIT à Neuville près Sées (sous réserve le week-end)
Julie Decayeux, éleveuse de juments laitières est bien entendu une passionnée de chevaux de trait (ardennais, boulonnais, trait du nord, percheron…). Leur charisme, leur puissance, et leur rapport très fort avec l’homme en font des animaux d’exception.

Ici tout est fait dans le respect et l’amour des chevaux. Installée depuis 2003 et ayant obtenu la certification biologique en juin 2007, Julie vous conduira à la rencontre de ses 80 juments, vous expliquera les qualités des chevaux de trait pour la production

laitière et vous fera apprécier au travers d’une dégustation les qualités de ce lait « noble et gourmand ».
Fin de journée vers 17 h 15
30
