CREPES EN MUSIQUE
(sous réserve le week end)

Venez le temps d’une journée faire des crêpes… et oui aujourd’hui, vous n’êtes pas qu’un spectateur mais un cuisinier. Après la visite de Saint Céneri le Gerei, déjeuner et place au concours de sauté de crêpes. Après le passage devant le jury venez danser au son de l’accordéon. Un goûter crêpe et cidre clôturera cette belle journée.

10 h 45 • Visite libre de Saint Céneri le Gerei 
Vous visiterez à pied l’un des plus beaux villages de France, Saint Céneri le Gérei, surnommé "le village des peintres". Bâti sur un éperon granitique dominant l’un des méandres de la Sarthe vous apprécierez son patrimoine architectural remarquable (Eglise romane des 11ème et 12ème siècle dont les peintures murales forment en ensemble exceptionnel en Basse-Normandie. 
12 h 00 • Déjeuner au Gîte de Vandoeuvre à St Léonard des Bois
Kir Poiré
*******
Filet de Cabillaud
sauce oseille ou beurre blanc (à choisir avant votre venue)
*******
Filet mignon de porc à la Normande
Ou Cuisse de canard
Ou Potée Sarthoise
Ou Escalope de volaille au cidre à la Normande

Accompagnement : gratin dauphinois
*******
Duo de fromages et sa croquante
*******
Beignets aux pommes et sa boule de glace vanille 

Sauvignon blanc et Bordeaux Café

Concours de sauté de crêpes
Composez votre équipe et venez faire votre pâte à crêpes avant le concours de « sauté de crêpes » sous l’œil attentif du jury. Fous rires garantis
Animation musicale et dansante.
Pour poursuivre cette journée dans la fête et la bonne humeur, un accordéoniste vous conviera, au son des classiques du musette et des standards populaires qu’il interprète à merveille, à danser la valse, la java et les farandoles.

16 h 30 • Goûter

Pour terminer votre journée, un goûter composé de crêpes et de cidre vous sera servi.
Fin de la journée vers 17h30

Cœur de passion

Commencez votre escale avec un passionné qui vous fera découvrir les énergies utilisées de 1800 à 1950 dans les grandes et petites entreprises de Rai (Orne) puis après une pause déjeuner place au chocolat et pourquoi pas repartir avec son carré de chocolat décoré personnellement.

10 h 00 • Visite guidée du musée de l’Energie à travers les temps à Rai (sauf week end)

Musée sur l'énergie à travers les temps, vous découvrirez des moteurs industriels, agricoles, des machines à vapeur restaurées et remis dans un environnement proche de l'origine, le tout en fonctionnement. Une turbine hydraulique de type Francis ainsi qu'une éolienne de champs montrent des applications anciennes liées aux énergies renouvelables. Un véritable lieu d'histoire vivante.

12 h 00 • Déjeuner à l’Aigle 

Kir Normand et ses feuilletés et choux

*******

Saumon fumé Maison et ses toasts

Ou Salade Périgourdine

(Salade, Gésiers, Saumon fumé, Foie Gras)

Ou Pithiviers d’andouille et fromage Normand sauce au cidre

*******

Magret de Canard sauce cassis, pommes sautées à l’Ail

Ou Filet de Lieu Jaune à l’Estragon et riz safrané

Ou Koulibiac de saumon sauce beurre blanc, pommes vapeur

*******

Duo de Fromages Normands sur salade

*******

Gâteau au chocolat sur lit de crème anglaise

Ou Chou crème de Mascarpone

Ou Tarte Tatin et sa crème fraîche

Vin blanc et rouge, carafe d’eau - Café

15 h 00 • Visite libre de l’atelier muséographique du chocolatrium à Damville (sauf dimanche et lundi)

Qui n’a jamais rêvé de percer le secret du chocolat, après la visite des ateliers, dégustation et initiation à la fève de cacao puis composez votre grand carré de chocolat avec l’aide d’un maitre chocolatier
Fin de journée vers 17 h 30


Epopée Médiévale et Florale

Faites un bond dans le passé aux alentours de l’An Mil avec la visite de Domfront. Une histoire riche et passionnante vous attend au cœur de la Cité Médiévale. Après le déjeuner invitation au rêve, à la flânerie, à la découverte d’espaces insolites et colorées avec la visite du jardin intérieur à ciel ouvert
10 h 00 • Visite guidée de la Cité médiévale et vestiges du château de Domfront en Poiraie (impossible le dimanche).

Accompagné d’un guide, direction les ruelles étroites de Domfront en Poiraie pour flâner et contempler les maisons à colombages, les tours, les remparts et les cours pavées. Cité privilégiée des rois anglo-normands, vous apprécierez l’architecture typique de cette ville du Moyen âge.

12 h 00 • Déjeuner dans un restaurant à Landisacq


Kir pétillant et ses amuses bouche

*******

Terrine campagnarde

OU Brioché de saucisson

*******

Filet de porcelet cuit au miel

OU Cuisse de poulet rôtie

Gratin Dauphinois

*******

Salade- Camembert

*******

Entremet caramel beurre salé

OU Riz au lait

1 bouteille de Muscadet pour 7 personnes

+ 1 bouteille de cuvée rouge pour 6 personnes

café

14 h 30 • Visite guidée du Jardin « Intérieur à ciel ouvert » à Athis Val de Rouvre

Ce jardin contemporain est une invitation au rêve : différentes ambiances se succèdent, des plus intimistes aux plus ludiques et près de 1200 espèces sont représentées. L’eau y est très présente avec bassins et fontaines qui lui donne une atmosphère apaisante. Le potager est magnifié par des miroirs, vous y découvrirez aussi tout un panel de couleurs. Au détour d’un sentier, des œuvres contemporaines surprennent le visiteur… place à la quiétude….

Fin de visite vers 16h30

Fééries de Lumières dans l’Orne

De début décembre 2026 à début janvier 2027

16h30 : Rendez-vous devant le restaurant l’Hôtel de France de Domfront en Poiraie avec un guide accompagnateur

17h00 : Départ pour le circuit des Fééries de Lumières dans l’Orne (circuit en boucle d’environ 140 km)

Quelques incontournables de la balade : au départ de Domfront en Poirais,  Beauchêne, Rouellé, Saint Roch, SaintMars d’Egrenne, Mantilly, Céaucé  avec un  retour  Domfront en Poiraie

ATTENTION ! L’ordre et la liste des villages traversés ne sont donnés qu’à titre indicatif, certains pourront être remplacés suivant leurs illuminations.

Un arrêt « Vin chaud » est inclus dans le circuit
Vers 21h00 : Dîner à l’Hôtel de France à Domfront en Poiraie

Tiroler cocktail et ses feuilletés

*******

Opéra de saumon sauce aigrelette

OU Terrine de canard au foie gras

*******

Ballotin de dinde à la royale

OU Epaule de veau farci forestière

Gratin de pomme de terre et petits légumes du marché

*******

Bavarois passion et coulis agrumes

Ou Fondant caramel poire, crème anglaise

OU Entremet parfumé au calvados

OU Fraisier (de mai à septembre)

¼ vin- Café

Salade et plateau de 4 fromages avec supplément tarifaire de 4.50 euros par personne

*****


TABLES DE NOEL A LA MICHAUDIERE

Du 1er au 28 décembre 2026 

Le bocage normand se parera de ses plus beaux habits de lumière pour la joie des plus grands et des plus petits. A pied, en voiture ou en car, tous les moyens sont bons pour découvrir cet événement unique qui fait du bocage normand l’épicentre des fêtes de Noël. La Sauvagère, Saint Mars d’Egrenne, Céaucé, Beauchêne, La Michaudière, Mantilly, Rouellé, … autant de phares qui brilleront de tous leurs feux et sauront vous guider au travers de la campagne normande.

Arrivée vers  13h00 pour le déjeuner sur le site de La Michaudière 

Kir de Noël ou Poirineau et ses mignardises

Velouté de la mer au safran

Canard à la Dinard aux oranges confites

Plateau de fromages

Bûche de Noël

Café arrosé

Vin blanc et rouge

Temps libre au Casino de Bagnoles de l’Orne pour tenter votre chance aux machines à sous

 (Seules conditions : être majeur et non interdit de jeux. L'accès aux casinos est soumis à la présentation d'une pièce d'identité en cours de validité.)

17h15 départ pour les visites des villages illuminés avec un guide de la Michaudière

20h15 retour à La Michaudière et visite de ses illuminations. 

Collation (Tartines, Soupe, Vin Chaud, Café, Chocolat Chaud, Brioche….).

attention  si achat à la Michaudière carte bleue non acceptée

Fin de la soirée 20h45-21h00


NOEL AVANT L’HEURE  
Pour commencer décembre en fanfare nous vous invitons à découvrir un atelier de chocolat pour vous mettre en appétit et ensuite place au déjeuner Féérique au son de la musique. Place à la fête

Du 19 décembre au 3 janvier (sauf le 24-25-31 décembre et 1er janvier)

10 h 00 • Visite libre de l’atelier muséographique du chocolatrium à Damville (sauf dimanche et lundi)
Qui n’a jamais rêvé de percer le secret du chocolat, après la visite des ateliers, dégustation et initiation à la fève de cacao puis composez votre grand carré de chocolat avec l’aide d’un maitre chocolatier
12 h 30 • Déjeuner au Dauphin à l’Aigle
Animation dansante pendant et après le repas (sous réserve le week end)
Pour poursuivre agréablement cette journée dans la fête et la bonne humeur, un musicien vous conviera, entre les classiques de musette et les standards populaires à danser la valse, le tango, la java...et si le cœur vous en dit vous pourrez même pousser la chansonnette. 

Fin de nos prestations vers 17h 00
Kir Royal Blanc de Blancs et ses Amuses Buche du Moment

***

Foie Gras de Canard au Torchon, Chutney de Fruits, Brioche toastée

 OU Salade Périgourdine (Magret fumé, Gésiers, Saumon Fumé, Foie Gars et Salade)

OU Bouchée de Saint-Jacques sauce au Noilly, Julienne de Légumes

OU Salade de Homard, Légumes au Basilic, beurre blanc

***

Rôti de Veau Orloff, sauce Foie Gras, gratin de pomme de terre

OU Filet de Bœuf en brioche, sauce Périgourdine, Pommes Darphin

OU Filet de Daurade Royale, sauce Américaine, crème Risotto au Parmesan

OU Lotte braisée, coulis de Homard, soufflé de pomme de terre fumée

***

Trio de Fromages Normands

***

Forêt Noire et crème anglaise

OU Omelette Norvégienne flambée au Calvados et coulis de fruits

 OU Paris Brest, praliné, Noix de Pécan

OU Bûche Pâtissière, Grand-Marnier, vanille, chocolat, café au choix

Eau Minérale - Vins blanc et rouge - Café
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