(sauf week-end et jours fériés)
En 1964, le fils et le gendre du boulanger de Lonlay-'Abbaye s'associent pour créer une biscuiterie et
développer la production d'un sablé. Découvrez leur secret de fabrication : fagonnage de la pate, cuisson et
conditionnement. Puis, lors de la dégustation, vous apprécierez U'ensemble de leur réalisation (sablés pur
beurre, cookies, Trouvillais...).

Port de la blouse et de la coiffe obligatoire. Bijoux strictement interdits pendant la visite (boucles d’oreilles,
montres, bagues, colliers, bracelets, piercings, ...) ainsi que les chaussures ouvertes.

(Seules conditions : étre majeur et non interdit de jeux. L'accés aux casinos est soumis & la
présentation d'une piéce d'identité en cours de validité).

Au ceeur du chai de vieillissement de Calvados (50 fats), votre hote présente Uhistorique du Calvados et
plus particulierement l'origine du Calvados Domfrontais issu de la pomme et de la poire. Il en retrace les
différentes étapes depuis le ramassage des fruits jusqu'a la distillation. Il évoque le métier de négociant
éleveur et les différents débouchés des produits du terroir et la création de marques déposées a base de
Calvados.

La visite se termine par la dégustation de ses produits maison a savoir le « Pom-Cherry » et la « Bagnolése »
sans oublier le Calvados.
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