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Fêtons les Rois comme il se doit ! Une journée haute en couleur avec un déjeuner Epiphanie, une animation dansante et musicale en après-midi suivie d’un goûter avec Galette des Rois. 
	A partir de 40 euros/pers

Base 40 personnes payantes




12 h 00 • Arrivée au Faisan Doré à Fontenai sur Orne
Déjeuner

Apéritif 
*******

Millefeuille de saumon fumé, crème aigrelette

*******

Sorbet de l’Epiphanie

*******

Filet mignon de porc au gingembre et sa garniture

*******

Camembert et son mesclun

*******

Fondant chaud au chocolat et crème anglaise

Vin - Café
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Animation musicale et dansante 

Pour poursuivre agréablement cette journée 

dans la fête et la bonne humeur, un accordéoniste

 vous conviera, entre les classiques du musette et

 les standards populaires qu’il interprète à merveille, 

à danser la valse, le tango, la java et les farandoles !
Goûter avec désignation du Roi et de la Reine

Pour terminer votre journée, un goûter composé d’une galette des rois et de cidre vous sera servi.
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Humour et bonne humeur pour cette journée autour des crêpes.
 Au programme : visite libre de Saint Céneri le Gérei suivie d’un verre de vin chaud. Déjeuner au restaurant et grand concours de sauté de crêpes. 
Puis place à la musique et à la danse avec les standards populaires et musette ! 
Un goûter crêpes et cidre clôturera cette belle journée.
	A partir de 40 euros/pers

Base 40 personnes payantes




10 h 45 • Visite libre de Saint Cénéri le Gerei suivie d’un verre de vin chaud
Un vin chaud vous sera servi.
12 h 00 • Déjeuner au Touring Hôtel à St Léonard des Bois
Kir Normand

*******
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Timbale de brochet et écrevisses sauce à l’oseille

*******

Filet mignon de porc à la Normande

Ou Cuisse de canard farcie

Ou Escalope de volaille au cidre à la Normande

*******

Duo de fromage et sa croquante 

*******

Tarte aux poires amandines

Sauvignon blanc et Bordeaux Closerie le Glorit

 Café

Animation musicale et dansante avec concours de sauter de crêpes
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Pour poursuivre cette journée dans la fête et la bonne humeur, un accordéoniste vous conviera, au son des classiques du musette et des standards populaires qu’il interprète à merveille, à danser la valse, la java et les farandoles.

16 h 45 • Goûter

Pour terminer votre journée, un goûter composé de crêpes et de cidre vous sera servi.


Nouveau !
9 - 10 juin 2012
Profitez de la fête des Plantes au Prieuré Saint Michel de Crouttes pour découvrir les trésors du pays d’Auge. Verdoyante et vallonnée, cette région résume à elle seule l’essence de la Normandie. Calvados, camembert et jardins sont au programme de cette journée « au vert ». L’Orne en Normandie, une destination qui ne manque pas d’arguments !
À partir de 35 euros/pers

A partir de 20 personnes payantes
10h30 ● Visite et dégustation à la Maison du Camembert à Camembert

C'est ici, dans ce village au coeur du pays d'Auge qu'est né le Camembert. Vous découvrirez tous les secrets de ce fromage et son évolution au fil des siècles. 
12h30 ● Déjeuner à la Camembertière à Les Champeaux en Auge
Kir Normand

*******

Terrine de foies de volaille au Calvados

Ou  Avocat sauce crevettes et bouquets

Ou Coquille de saumon sauce homardine

Ou Croquant de camembert, salade aux lardons et graines torréfiées

Ou Feuilleté de Boudin noir au poiré

Ou Salade de gésiers confits et foies de volailles au Pommeau

Ou Filet de Daurade pomme curry

Ou pavé de vire cuisiné au cidre et pommes fondantes

*******

Suprême de poulet vallée d’Auge ou camembert

Ou Jambon braisé au cidre fermier ou sauce camembert

Ou  Manchons de canard confit sauce poivrade

Ou Hâtelet de bœuf mijoté à l’ancienne

Ou  Rôti de bœuf aux fines herbes ou sauce camembert

Ou Paleron de bœuf sauce aux 2 condiments

Ou Blanquette de veau à l’ancienne

*******

Camembert au lait cru et salade

*******

Pomme rôtie au four, miel et citron vert

Ou Tarte aux pommes ou aux pêches Normande Glace vanille

Ou Charlotte aux poires

Ou Fondant aux deux chocolats

Ou Miroir fruits rouges

Ou Cœur d’Auge (dessert glacé)
*******
Vin blanc et rouge , cidre, café
14h45 ● Rendez-vous au Prieuré Saint Michel de Crouttes pour la  « Fête des Plantes » (visite libre)

Au coeur du Pays d'Auge, le Prieuré St Michel vous accueille dans ses jardins et bâtiments du XIIIe au XVIIIe s. La visite des jardins est libre. Vous flânerez à travers la roseraie, le jardin des iris, le jardin des simples. L'allée des tilleuls … et profiterez des animations de cette journée, véritable marché aux fleurs…
16h30 ● Visite de l’écomusée de la Pomme au Calvados à Le Sap
L'écomusée De la Pomme au Calvados retrace l'histoire de la fabrication du cidre et du calvados. Fin de visite vers 17h45.

Retour

Après la visite d’une cave cidricole et d’un déjeuner autour des fleurs, 

partez pour le village fleuri de St-Fraimbault. 

Grand prix international de fleurissement le petit village de Saint-Fraimbault est l’un 

des plus fleuri de France. Jaunes, bleues, vertes, rouges, les fleurs sont partout présentes et chacun met un point d’honneur à ce que le village resplendisse des couleurs florales. 

Alors dites-le avec des fleurs!
	À partir de 35.50 euros/pers

Base 30 personnes payantes


10 h 45 • Visite d’un cave cidricole à Domfront
Le Domfrontais, pays de bocage, s'est longtemps illustré pour ses activités clandestines de production de calvados. C'est à la suite d'un incident entre bouilleurs clandestins et douaniers, et pour mettre fin à ce type de différents dont la région avait pris l'habitude que fut crée en 1962 la cave des calvados Comte Louis de Lauriston. Instaurée comme une solution à la fraude dans les années 60, elle devint dans les années 1990 le moteur de la création de l'appellation calvados Domfrontais, un calvados à la saveur unique, élaboré avec plus de 30% de poire. Venez découvrir l'histoire du bocage Domfrontais, ses techniques de productions et l'originalité des calvados Domfrontais. Dégustation à l’issue de la visite

12 h 00 • Déjeuner « Fleurs » dans un restaurant 
Kir parfumé à la fleur de sureau

*******

Mignonnette de perche tiède au beurre de coquelicot

Ou Terrine de trois volailles, chutney de fruits aux pétales d’hibiscus

*******

Granité au poiré domfrontais

******

Fondant de veau aux baies roses et pistils de crocus

Ou Gigot d’agneau mariné à la fleur de thym et rôti au feu de bois

*******

Assiette de fromages

******

Entremet parfumé géranium, coulis de fruits rouges

Ou confit de pommes au pommeau,  crème vanille à la bergamote

Vins blanc et rouge - Café

14 h 45 • Visite guidée du village fleuri de SAINT-FRAIMBAULT (de juillet à septembre)

Grand prix national depuis 14 ans, Grand prix européen en 1989, on ne compte plus les distinctions qui l’honorent. De délicats parfums de rosiers, d’hortensias, de dahlias, embaument l’air du village et ces fleurs multicolores feront la joie de vos sens.


