
(Autres visites possibles, attention le tarif  de la journée en sera modifié.)

L’art délicat de la fabrication de la dentelle à l’aiguille : le Point d’Alençon a rendu 
cette cité mondialement connue. Nous vous proposons ici d’allier le riche patrimoine 
historique de la Cité des Ducs avec la présentation « gourmande » de produits  
100 % normands.

Alençon : Cité des Ducs

10 h 15 Visite guidée du Musée des Beaux-Arts et de la 
Dentelle à Alençon (fermé le lundi)

Peintures, sculptures, collections d’ethnographie cambodgienne mais 
également dentelles, telles sont les richesses du Musée des Beaux-
Arts et de la Dentelle d’Alençon. Installé dans l’ancien collège des 
Jésuites, restauré en 1981, il vous séduira par la variété de ses collec-
tions et la qualité de sa section dentelles. Le Point d’Alençon y tient 
une place de choix au côté de dentelles au fuseau ou mécaniques 
des écoles française, belge, italienne. Une vidéo  sur les techniques 
dentellières complète la visite de la section des dentelles.

12 h 30 Déjeuner dans un restaurant

15 h 00 Visite guidée du vieil Alençon

Cette ancienne cité ducale conserve sa noblesse du passé comme en 
témoignent ses monuments et hôtels particuliers. Le passé florissant de la 
cité est illustré par la présence de monuments remarquables et quartiers 
pittoresques : quartier St Léonard, Basilique Notre-Dame d’Alençon,  
la Halle au Blé…

16 h 45 Présentation « gourmande » du Terroir normand  
à Alençon

Vous serez accueillis au coeur de la cité des Ducs d’Alençon.  
Une présentation et un historique des produits exclusivement nor-
mands vous permettront de découvrir les productions cidricoles de 
notre territoire ainsi que différentes gourmandises sucrées et salées. 
Une dégustation est prévue à l’issue de la présentation. Possibilité 
d’achat.

Départ vers 17 h 45                                

Un fabuleux patrimoine 3 km
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Suggestion de menu

Saucisson chaud en brioche  
sauce marchand de vin

Gigot d’agneau sauce poivrade

Plateau de fromages

Assiette gourmande

Apéritif, vin et café

Prix : à partir de 

40  euros/per s
A part i r  de  20  personnes  payantes

 Le prix comprend les visites mentionnées au 
programme, les repas boissons incluses

 Le prix ne comprend pas le transport, les dépenses 
personnelles, l’assurance voyage, l’assurance bagages
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