
Le Perche vous ouvre les portes de son terroir et de son histoire. Berceau de l’illustre 
cheval percheron, il vous séduira par une promenade en attelage et vous conduira 
sur les pas des métiers d’antan.

Le Perche des traditions

10 h 00 Visite guidée de l’élevage de chevaux percherons  
à la ferme de Montaumer à La Mesnière  
et promenade en attelage

Dans une ferme traditionnelle percheronne de 1851 entièrement dédiée 
aux chevaux percherons, la ferme de MONTAUMER vous accueille 
pour découvrir grandeur nature l’élevage de ce cheval. Vous profiterez 
d’une balade en attelage sur les petites routes de campagnes, puis vous 
pourrez voir et approcher juments, poulains… Un écomusée vous 
fera découvrir le matériel ancien ou moderne permettant l’utilisation 
de ce cheval, ainsi qu’une collection d’une douzaine de véhicules 
hippomobiles (Anglaise, Vis-à-vis…).

12 h 30 Déjeuner dans un restaurant (10 km)

15 h 00 Visite guidée du Prieuré de Sainte-Gauburge 
et découverte du Musée des Arts et Traditions 
Populaires du Perche à Saint-Cyr-la-Rosière (28 km)

Votre guide conférencier vous présentera les réalisations architec-
turales, œuvres des chanoines de l’Abbaye Royale de Saint-Denis, 
l’église et son décor sculpté (XIIIe-XVe siècles), le logis du prieuré aux 
magnifiques cheminées historiées et les salles voûtées du XIIIe s. Puis 
visite libre du musée à la découverte des métiers d’antan.

16 h 30 Démonstration de lessive à l’ancienne

Savez-vous comment votre grand-mère et votre arrière-grand-mère 
faisaient la lessive ? Connaissez-vous les produits que les femmes utili-
saient pour laver le linge avant l’invention du savon ? Quel est l’ancêtre 
du fer à repasser ? Pourquoi met-on le linge à « blanchir » sur le pré ?  
Vous obtiendrez des réponses à ces questions en assistant à l’anima-
tion la « lessive à l’ancienne » à l’écomusée du Perche. Vous découvri-
rez les différentes étapes et les objets relatifs à cette démonstration.

Départ vers 17 h 15 

Nature et terroir 38 km
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Suggestion de menu

Tartare de saumon  
et petites crevettes roses, blinis

Suprême de pintade rôti sauce au cidre

Salade fromage

Tarte fine vigneronne aux pommes

Apéritif, vin et café

Prix : à partir de 

45,50 euros/pers
A part i r  de  20  personnes  payantes

 Le prix comprend les visites mentionnées au 
programme, les repas boissons incluses

 Le prix ne comprend pas le transport, les dépenses 
personnelles, l’assurance voyage, l’assurance bagages

(Autres visites possibles, attention le tarif de la journée en sera modifié.)

sandrine
2012


